
ОПИСАНИЕ  СЕРИИ/ SERIES COMPOSITION:    Серия  вин  с  ЗГУ  «Вина  Тамани»  производятся  из  винограда,  выращенного  в уникальной  климатической  зоне  на  плантациях  Таманского  полуострова, омываемого водами Азовского и Черного морей. В этой серии собраны вина из типичных  сортов  винограда,  которые  занимают  большинство  площадей таманских  виноградников  – Шардоне,  Совиньон,  Саперави,  Каберне,  Мерло  и других.  Весь  технологический  процесс  производства,  начиная  от  посадки саженцев,  сбора  урожая,  переработки  и  заканчивая  розливом  готового  вина  в бутылки, находится под строгим контролем таманских специалистов, винограда-рей и виноделов. В серии представлена широкая палитра вин – сухие, полусладкие и  десертные  винные напитки. Они не  выдерживаются  в  бочках,  поэтому  в  них наиболее  ярко  проявляются  сортовые  особенности.  Это  очень  свежие,  яркие, ароматные, питкие вина на каждый день.The wines with PGI “Vina Tamani” produced from grapes grown in a unique climatic zone on plantations of the Taman Peninsula, washed by the waters of the Azov and Black Seas. This series contains wines from typical grape varieties that occupy most of the areas of Taman vineyards - Chardonnay, Sauvignon, Saperavi, Cabernet, Merlot and others. The entire technological process of production, from planting seedlings, harvesting, processing and ending with bottling is under the strict control of Taman experts, winegrowers and winemakers. The series presents a wide palette of wines - dry, semi-sweet and dessert fortified wines. They are not aged in barrels, so varietal features are most pronounced. These are very fresh, bright, aromatic wines for every day.

Серия вин с защищенным географическим указанием «Кубань.Таманский полуостров» «ВИНА ТАМАНИ»A SERIES OF WINES WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» «VINA TAMANI»

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская, ул. Заводская д. 2. Тел.: +7 (861) 298-15-60, 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+7 (861) 298-15-62, e-mail: office@kuban-vino.ru2 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Temryuk 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Krasnodar region, Russia, 353531.Tel.: +7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, e-mail: office@kuban-vino.ruwww.kuban-vino.ru 

ШК на групповуюупаковку:• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусладкое красное «КАБЕРНЕ»• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусладкое  красное «САПЕРАВИ» • Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусладкое белое «МУСКАТ»• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» сухое  красное «МЕРЛО»• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусладкое  красное «МЕРЛО»• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» сухое  красное «КАБЕРНЕ»• Вино с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» сухое  белое «ШАРДОНЕ» 

4630037252613 14630037252658
ШК на единицу продукции:

мужчины и женщины 25-50 лет, имеющие средний достатокmen and women of 25-50 years, with an average incomeприобрести качественное вино по доступной ценеpurchase quality wine at an affordable price встречи с друзьями, семейный ужинmeeting with friends, family dinnerроссийское вино класса "медиум"russian wine of “medium” class
Состав серии:

463003725264446300372526754630037252637463003725262046300372526684630037252651

14630037252641

1463003725264114630037252672146300372526341463003725262714630037252665
14630037252610

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА /PLACE OF PRODUCTION: Россия, Краснодарский край,Темрюкский район /Russia, Kranodarskiy Krai, Temryuk districtЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ /  TARGET AUDIENCE:ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО ПОТРЕБИТЕЛЯ/ PORTRAIT OF POTENTIAL CONSUMERМОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ/MOTIVES FOR PURCHASEПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/REASONS FOR CONSUMPTIONЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/PRICE POSITIONINGДоступный объем / Available volume: 0,7 L / 1,145 kg
Вложение в гофроящик/ Enclosed in a carton:6    Количество упаковок на паллете/Number of packages on the pallet:
Размер / Size:Ø 7,3 х h 29,3 см    
80Количество упаковок в слое/Number of packages per layer:20Код АП: 404



Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров»  полусладкое красное «МЕРЛО»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» SEMI-SWEET RED «MERLOT»

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров»сухое красное «КАБЕРНЕ»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» DRY RED «CABERNET»

Серия вин с защищенным географическим указанием «Кубань. Таманский полуостров» «ВИНА ТАМАНИ»A SERIES OF WINES WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» «VINA TAMANI»

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров» сухое красное «МЕРЛО»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION “KUBAN. TAMAN PENINSULA” DRY RED “MERLOT”

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое красное «КАБЕРНЕ»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» SEMI-SWEET RED «CABERNET»

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое белое «МУСКАТ»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» SEMI-SWEET WHITE «MUSCAT»

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое красное «САПЕРАВИ»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» SEMI-SWEET RED «SAPERAVI»

Вино с защищенным географическим указанием«Кубань. Таманский полуостров» сухое белое «ШАРДОНЕ»WINE WITH A PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION «KUBAN. TAMAN PENINSULA» DRY WHITE «CHARDONNAY»

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Каберне VARIETIES: CabernetОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, сортовой, с черно-смородиновыми и пасленовыми тонами. Вкус полный, гармоничный, с сортовыми тонами без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°СWINE DESCRIPTION: Color from red to dark red. The aroma is clean, harmonious, appropriate to the type. The taste is full, harmonious, with varietal tones without extraneous tones. Serving temperature: 14-16 °С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  320-30 г/дм 20-30 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY88,4 ккал  88,4 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

 VARIETIES: SaperaviОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от красного до темно-красного. Аромат слаженный, гармоничный, соответствующий типу. Вкус полный, мягкий, гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С
СОРТОВОЙ СОСТАВ: Саперави
WINE DESCRIPTION: Color from red to dark red. The aroma is harmonious, appropriate to the type. The taste is full, soft, and harmonious, without extraneous tones. Serving temperature: 14-16 °С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  320-30 г/дм 20-30 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY88,4 ккал  88,4 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Мускатные сорта  VARIETIES: White varieties of MuscatОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от соломенного до светло-золотистого. Аромат винный, с легкими мускатно-цитронными тонами. Вкус мягкий, гармоничный, без посторонних тонов. Температура подачи: 10-12°СWINE DESCRIPTION: Wine description: Color from straw to light golden. The aroma is wine, with light muscat citron tones. The taste is soft, harmonious, without extraneous tones. Serving temperature: 10 -12 °С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  320-30 г/дм 20-30 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY88,3 ккал  88,3 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

WINE DESCRIPTION: Color from red to dark red. The aroma is clean, varietal, with light nightshade tones. The taste is full, with harmonious astringency, without extraneous tones. Serving temperature: 14-16 ° С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  3не более 4 г/дм 4 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY74,0 ккал  74,0 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Мерло VARIETIES: MerlotОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, сортовой, с легкими пасленовыми тонами. Вкус полный, с гармоничной терпкостью, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

 VARIETIES: MerlotОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, сортовой, с легкими пасленовыми тонами. Вкус полный, с гармоничной терпкостью, без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°СWINE DESCRIPTION: Color from red to dark red. The aroma is clean, varietal, with light nightshade tones. The taste is full, with harmonious astringency, without extraneous tones. Serving temperature: 14-16 ° С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  320-30 г/дм 20-30 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY88,4 ккал  88,4 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY: 

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Мерло

WINE DESCRIPTION: Color from red to dark red. The aroma is clean, harmonious, appropriate to the type. The taste is full, harmonious, with varietal tones without extraneous tones. Serving temperature: 14-16 °С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  3не более 4 г/дм 4 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY74,0 ккал  74,0 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

СОРТОВОЙ СОСТАВ: КабернеVARIETIES: CabernetОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от красного до темно-красного. Аромат чистый, сортовой, с черно-смородиновыми и пасленовыми тонами. Вкус полный, гармоничный, с сортовыми тонами без посторонних тонов. Температура подачи: 14-16°С

WINE DESCRIPTION: Color from straw to golden. The aroma is clean, varietal, with light floral tones. The taste is soft, harmonious, without extraneous tones. Serving temperature: 10-12 ° С10,5-12,5 % об.  10,5-12,5 % vol.СПИРТ:   ALCOHOL:СОДЕРЖАНИЕ САХАРА:   RESIDUAL SUGAR: 3  3не более 4 г/дм 4 g/dm3  3 5-7 г/дм   : 5-7 g/dmКИСЛОТНОСТЬ:  TOTAL ACIDITY73,9 ккал  73,9 kcal.ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ:   CALORICITY:   

СОРТОВОЙ СОСТАВ: ШардонеVARIETIES: ChardonnayОПИСАНИЕ ВИНА: Цвет от соломенного до светло-золотистого. Аромат чистый, слаженный, с цветочными оттенками. Вкус легкий, свежий, без посторонних тонов.  Температура подачи: 10-12°С


